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Ein Stick Vietnam im Herzen der Tradition

Tauchen Sie ein in die faszinierende Welt der
vietnamesischen Landkiiche im Viet Village, einem
charmanten Bistro im Landhausstil. Inspiriert von
den landlichen Regionen des Mekong-Deltas und
der Reisbauernkiiche, verbinden wir traditionelles
Handwerk mit modernen Akzenten, um lhnen ein

einzigartiges kulinarisches Erlebnis zu bieten.

Unser Interieur ist eine Hommage an die vietname-
sische Landtradition. Warme Holzdetails, Bambus,
florale Fliesen und lUppige Pflanzen schaffen ein
einladendes Ambiente, das Sie direkt in das Herz
Vietnams entfihrt. Die Liebe zur Natur und Einfach-
heit spiegelt sich nicht nur in der Einrichtung, son-

dern auch in unseren Speisen wider.

Im Viet Village servieren wir lhnen Gerichte, die
reich an Krautern, Gewilrzen, Wurzeln und frischen
Zutaten wie Gemise und Meeresfrichten sind.
Diese Aromen entstammen der vietnamesischen
Heimatkiche und werden mit modernen Akzenten
und kreativen Einflissen neu interpretiert. Ein
besonderes Augenmerk liegt auf der veganen
Kiiche, die in Vietnam tief verwurzelt ist und stark
durch die buddhistische Landkiche gepragt
wurde. Bei uns finden Sie daher auch eine Vielzahl
an pflanzlichen Gerichten, die nicht nur késtlich,

sondern auch nahrend und gesund sind.

Lassen Sie sich von den frischen Aromen verzau-
bern und erleben Sie, wie vietnamesische Esskultur
im Einklang mit traditioneller Gastfreundschaft und

Design erbliht. Bei uns im Viet Village genieBen
Sie nicht nur hervorragendes Essen, sondern auch

das Gefiuhl, ein Stick Vietnam zu erleben - direkt

vor lhrer Tiur, im Herzen von ldar-Oberstein.

M

thr Viet-Village Chefkoch und Gastgeber
| 1 A
'ﬂ l.li\l

.M
\Y

'9

=




= |
Ge
'i ﬁjﬁlt Ihe )

SOFTDRINK

025
MEDIUM WASSER )5
NATURELL WASSER 2.5.€

0,25L
COLA 7 2.5€
COLA ZERO 17 2.5€
FANTA 2.5.€
SPRITE 2.5.€

SAFTE / NEKTARE

0,25L
VAIHINGEN APFELSAFT 30/£
VAIHINGEN ORANGENSAFT 3,0 €
VAIHINGEN MARACUJA NEKTAR3,0 €
VAIHINGEN MANGONEKTAR 3,0 €
LYCHEESAFT 30/£
SCHORLE 30/£

WARME GETRANKE

ESPRESSO 7
DOUBLE ESPRESSO ?
CAPPUCEINGTC
KAFFEE CREMA 7

VIETNAMESE FILTER COFFE 76

Spezialkaffee mit Homemade Condesed Milk,
Robusto-Bohnen aus Vietnam

warm oder als Eiskaffee

JASMINE TEE

HIBISCUS TEE UND ORANGE
MINZE TEE

INGWER TEE

SS———

0,75L
6,0 €
6,0 €
0,4L
3,5 €
3,5 €
3,5 €
3,5 €

25 e
Rl @
35 €
ST
Slaaa 2

3,55
.5 £
SRS
Sl 2




HOMEMADE LEMONADE

0,41

VIET VILLAGE 6,2 €
Gruntee Jasmine Tea, Passionfruit und Limette

HOLLUNDERBLUTE 6,2 €

Fresh Limette, Hollunder, Ginger, Minz und
Ginger Ale

SPICY GINGER 6,0 €
Fresh Limette, braunes Zuckerrohr und Ginger

ALOE-VE-YOU 6,0 €
Aloe vera juice, Limette, poter Hibicus Tea

HA NOI MYSTERY 6,2 €

r

Lychee, passionfruit, coco, orange x Minze

COCKTAILS

0,4L

YUZU DRIZZLE 7.5 €
Aperol, Minze, Limette , zucker

VIET VILLAGE MULE 7,5 €
Wodka, Lime , Ginger Beer & Gurke

MOJITO 7,5 €
Rum, frische Limetten, brauner Zucker, Minze




BIER

0,3L

SAIGON 3,9 €
Vietnamesisches Lagerbier aus Reis (0,33l)

WARSTEINER 3,2 €
Pils

WARSTEINER 3,2 €
Pils Alkoholfrei

RADLER 3,5 €
Zitrone

WEISSWEIN

RIESLING
Trocken

GRAUBURGUNDER
Trocken

ROSEWEIN

CUVEE
Trocken

ROTWEIN

DORNFELDER
Trocken

SPATBURGUNDER

Trocken

WEINSCHORLE 0,4L
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SUPPEN

1. MEKONG SUPPE © 7.9 €
Fisch Brihe, Saison Gemlse, Lauch, Koriander

2, TOM YUM SUPPE ©o-F
GroBgarnelen Briihe, Zitronengras, Galanga,
Saison Gemlise, Lauch, Koriander
a. Tofu

b. Hihnerfleisch
c. Garnelen

KLEINE SPEISEN

3. EDAMAME F B0 €
Junge Sojabohnen in der Schale, Mekong Salz

4, FISCH ON STICK P _ Y51
3 knusprige Fischfrikadellen auf Zitronengras-
spieB. Dazu suBsaurer Dipp.

5. HACAQ P F

Gedampfte Teigtaschen mit lieblicher
Sojareduktion

a. Tofu & Gemlise

b. Garnelen

o u
U1 ©
M (M

6. FRUHLINGSROLLE F

Knusprige Reisblatterrollen mit siBsaurem Dipp
a. gefillt mit Tofu & Gemduse 59 €
b. gefullt mit Hihnerfleisch 4.5 €

7., MANG@I SALAT Pk Ek
Mangostreifen & Méhren, vermengt mit Krautern,
Koriander, Erdniisse, Réstzwiebel
a. Vegan

b. Hihnerfleisch

c, Garnelen

NolloJEN
~0 U1 O
M th

8. GEMISCHTE PLATTE (fiir 2 Personen) 1 BLolE
Selektion vom Chefkoch, zum Teilen &
gemeinsam Geniessen

DLE.F K




mit eigenen Handen

geerntet hatl”

'ﬁomin;le-n aus dem
Garten, nicht aus
Supermarkt.”
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LEICHT & FRISCH

20. BUN BOWL D-EF

Reisnudelnsalat, Erdniisse, Fisch-Limetten-Dres-
sing, asiatische Krauter- & Wurzelmischung, Rost-
zwiebeln, Sojasprossen

a. Tofu 1
b. Gegrilltes Hihnerfleisch 1
c. Wok-gebratenes Rindfleisch 1
d. Barbarie Entenfilet p
e. Fruhlingsrolle mit Hihnerfleisch 2

21. PHO BOWL P-EF
Reisbandnudelnsalat, Erdnilisse, Austernsauce,
asiatische Krauter- & Wurzelmischung, Rostzwie-
beln, Sojasprossen

: TetuF

. Gegrilltes Hihnerfleisch

. Wok-gebratenes Rindfleisch
. Barbarie Entenfilet

. Garnelen P

Veganes Entenfilet F

-

SO o0 oo
P 6 T G EEREIC S S Y
NN O N0 o Oy
O D N0 N0 N0 N0
h dh dh dh

GROSSE SUPPEN

30. MEKONG RIVER BOWL 19,9 €
Garnelensuppe mit Fischfrikadellen, Reisnudeln,
Dill, Lauch, Koriander, Sojasprossen

31. SEAFOOD BOWL 22,9 €

Garnelensuppe mit Meeresfriichte, Reisnudeln,
Dill, Lauch, Koriander, Sojasprossen

32. PHO HANOI PPl P

Die klasische Suppe Vietnams, mit 5 Krauter- &
Wurzelbrihe, Reisbandnudeln, Basilikum, Korian-
der, Sojasprossen

a. Tofu 16,9 €
b. Hihnerfleisch 18,9 €
c. Rindfleisch 19,9 €




WOK GERICHTE
40. TONKIN PAN D-EF

Klassisches Wokgericht aus der vietnamesischen
Kiiche mit saisonalem Gemiise wie Pakchoy, Prin-
zessbohnen, Brokkoli, Paprika & Austernsauce.

Wahlbar mit:

a; lefu,

b. BBQ Hihnerfleisch

c. Rinderwirfel

d. Barbarie Entenfilet

e. Garnelen P

f. Veganes Entenfilet aus Soja
g. Lachsfilet P

41. FIRE POT D.EF

Traditionelle Reistontopf, serviert mit Ei, asia-
tischem Gemitise, Tamarind & Fisch-Sauce, Chili

Paste. Wahlbar mit:

& o
. BBO Hihnerfleisch
. Rindfleisch
. Barbarie Entenfilet
. Garnelen P
Veganes Entenfilet aus Soja ©
. Lachsfilet P

@ Tho o0 oo
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Curry sind Gerichte der stid-
astasiatischen Kiche auf der
Basis einer samigen Satce
mit verschiedenen Gewiirzen
& Zugaben von Fleisch, Fisch
oder Gemuse. Fiir unseren
Curry werden Kurkuma, Ka-
riander, Chilis, Ingwer, Karda-
mom, Sternanis, Zitropengras,
Zimt, Galanga, Kerianderkor-
ner, Limettenblatier & Pfeffer
zu efner Paste verarbeitet &

mit Kokosmilch autgebriht.

CURRY

50. GOLDENER SCHUSSEL o-EF¢©

Wiirziger Curry aus dem Siiden Vietnams. Verfei-
nert mit Kokosmilch, Limettenblatter, Zitronen-
gras, Chili & frischem Gemise.

a. Tofu F 16,9 €
b. BBQ Hihnerfleisch 18,9 €
c. Rindfleisch 19,9 €
d. Entenfilet 22,9 €
e. Garnelen P 22,9 €
f. Veganes Entenfilet aus Soja F 19,2 €
g. Lachsfilet P 23,9 €
h. Meeresfriichte P 28,9 £

57 ERBNUSS EINTFOPE 2<EES

Crémige Erdnusssauce mit Saté Wiirzung.
Verfeinert mit Kokosmilch & frischem Gemise.

a. Tofu 16,9 €
b. BBQ Hihnerfleisch 18,9 €
c. Rindfleisch 19,9 €
d. Entenfilet 22,9 €
e. Garnelen P 22,9 €
f. Veganes Entenfilet aus Soja F 19,2 €
g. Lachsfilet P 23,9 €




52. CREAMY GREEN P.E-F G
Crémige Avocado-Sauce mit Krauter Wirzung.
Verfeinert mit Kokosmilch & frischem Gemlse.

a. Tofu F 16,
b. BBQ Hihnerfleisch 1
c. Rindfleisch 1
d. Entenfilet 2
e. Garnelen P )
f. Veganes Entenfilet aus Soja f 1
g. Lachsfilet P 2

60. ANAM PAN € B.EFRG

Wok-Gebratene Reisbandnudeln mit Austern-
sauce, Gemluse, Kraduter und Rostzwiebel. Wahlbar
mit:

a. Tofu F 16,9 €
b. BBOQ Hiuhnerfleisch 18,9 €
c. Rindfleisch 19,9 €
d. Barbarie Entenfilet 22.9 €
e. Garnelen P 22,9 €
f. Veganes Entenfilet aus Soja 19,9 €
g. Lachsfilet ® 23,9 €




ALLERGIEKARTE

A. Glutenhaltiges Getreide / A1.

Weizen / A2. Roggen / A3. Hafer / B.

Krebstiere / C. Eier / D. Fische / E.
Erdnisse / F. Sojabohnen / G. Milch
/ H. Schalenfrichte / H1. Mandeln /
H2. Haselnisse / J. Senf / K. Sesam-

samen / M. Lupinen /
N. Weichtiere / Vegan
ZUSATZSTOFFE

1. Farbstoffe / 2. Konservierungs-
stoffe / 3. Antioxidationsmittel / 4.
Geschmacksverstarker / 5. SuBungs-
mittel / 6. Azofarbstoffer / 7. Koffein

/ 8. Chininhaltig /

9. Taurin /10. Krebseischimitat / 16.

Koennen Sulfite enthalten
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